
S A I N T  V A L E N T I N
V A L E N T I N E ' S  D A Y  D I N N E R

W e d n e s d a y ,  1 4  F e b r u a r y  2 0 2 4

S e t  M e n u :  $ 1 3 9  p e r  p e r s o n

Raviol i  de  homard,  beurre  blanc
Lobster  raviol i ,  beurre  blanc  sauce

Toast  de  chèvre  chaud rôt i  au  miel  et  romarin
Baked French goat  cheese  on toast ,  rosemary infused honey

Pave de  saumon poêlé ,  sauce  au safran,  purée  de  potiron,  courgettes  gr i l lées
Pan-fr ied  Tasmanian salmon,  saffron sauce,  pumpkin purée,  gr i l led  zucchini

MSA rumsteak gri l lé ,  jus  vin  rouge,  purée  de  choux f leur ,  champignons  rôt is ,  o ignons  caramélisés
Gri l led  MSA rump steak,  red  wine jus ,  caul i f lower  purée ,  roast  mushrooms,  caramelised onions

Entremet  au chocolat  noir  et  fruits  de  la  passion
Dark chocolate  and passion fruit  entremet

W i t h  l i v e  m u s i c a l  e n t e r t a i n m e n t

P L A T  P R I N C I P A L

Choice  of

D E S S E R T

E N T R E E

P O U R  C O M M E N C E R

Baguette et  beurre
Baguette and French butter

L E  M E N U

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .


