
S A I N T  V A L E N T I N
V A L E N T I N E ' S  D A Y  D I N N E R

T u e s d a y ,  1 4  F e b r u a r y  2 0 2 3

S e t  M e n u :  $ 1 3 9  p e r  p e r s o n

Rosace  de  tomates  marinées  au  pesto  vert ,  saumon gravlax
Rosette  of  tomatoes  infused with  pesto  vert ,  house-cured salmon gravlax

Soupe de  champignons  du marché,  escargot  poêlé ,  br isures  de  noisettes
Wild forest  mushrooms velouté ,  sautéed snai l ,  crushed hazelnuts

Fi let  de  boeuf  farci  aux champignons,  jus  vin  rouge,  grat in  dauphinois ,  purée  d ’aubergine
Gri l led  eye  f i l let  stuffed  with  mushrooms,  red  wine jus ,  Dauphinois  grat in ,  eggplant  purée

Poisson du marché en papi l lote  aux saveurs  d ’Asie
Market  f ish  in  papi l lote ,  f lavours  of  Asia

Tarte  au  chocolat  noir  Valrhona et  g ingembre,  crème fraîche,  sorbet  à  l ’orange
Valrhona French dark chocolate  and ginger  tart ,  crème fraîche,  orange sorbet

L i v e  m u s i c a l  e n t e r t a i n m e n t

P L A T  P R I N C I P A L

Choice  of

D E S S E R T

w w w w . l a b e l l e v i e . c o m . a u

E N T R E E

P O U R  C O M M E N C E R

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  m e n u  o p t i o n s  a r e  s u b j e c t  t o  c h a n g e  b a s e d  o n  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y  o f  p r o d u c t s .

Baguette et  beurre
Baguette and French butter

L E  M E N U


