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Foie  gras  de  canard,  toast  de  brioche art isanale ,  confiture  de  f igues
Authentic  duck foie  gras ,  art isanal  br ioche toast ,  f ig  preserve  

L E  M E N U

Gougère  de  chèvre  frais ,  tartare  de  saumon à  l ’aneth,  caviar  de  saumon
Fresh goat  cheese  and di l l  sa lmon tartare  gougère ,  sa lmon caviar

Hachis  parmentier  de  cuisse  de  canard confite ,  sa lade  verte
Confit  duck leg  and mush potato  hachis  parmentier  casserole ,  green leaves  salad

Le bistro  c lassique î le  f lottante ,  crème anglaise ,  caramel  croquant
Bistro  c lassic  f loat ing  is land,  crème anglaise ,  crunchy caramel

P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

E N T R E E

P O U R  C O M M E N C E R

L i v e  M u s i c a l  P e r f o r m a n c e

Ceviche de  snapper  infusé  au c itron et  piment ,  poivrons
Snapper  ceviche  infused with  fresh lemon and chi l l i ,  capsicum

D E U X I È M E  E N T R E E

w w w . l a b e l l e v i e . c o m . a u

5  C o u r s e  M e a l  S e t  M e n u :  $ 8 9  p e r  p e r s o n

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .  


