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Foie  gras  mi-cuit ,  conf iture  de  f igues ,  toast  de  brioche 
Authentic  foie  gras ,  f ig  jam,  art isanal  br ioche toast

Espadon gri l lé ,  purée  de  pet its  pois ,  sauce  méditerranéenne 
Just  gr i l led  swordfish,  pea  purée ,  mediterranean sauce  (GF)

Cuisse  de  canard confite ,  sauce  vin  rouge,  champignons  du marché,  fr i tes  de  polenta
Confit  duck leg ,  red  wine  jus ,  market  mushrooms,  polenta  pommes fr i tes  (GF)

Snapper  en papi l lote ,  sauce  beurre  blanc ,  legumes de  saison
Snapper  in  papi l lote ,  beurre  blanc  sauce,  seasonal  vegetable  (GF)

Poire  pochée façon Bel le  hélène 
Poached pear  Bel le  Helene style(GF)
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Saint-Jacques  poêlée ,  purée  de  carottes  au  cumin,  hui le  vani l lée ,  Serrano
Pan-seared scal lop,  cumin carrots  purée ,  vani l la  o i l ,  cr ispy Serrano (GF)
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