
M E L B O U R N E  C U P  L U N C H
T u e s d a y ,  7  N o v e m b e r  2 0 2 3

P L A T  P R I N C I P A L
Choice  of

D E S S E R T

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .

E N T R E E

Choice  of

Choice  of

L E  M E N U

3  C o u r s e  M e a l ,  a  g l a s s  o f  F r e n c h  b u b b l e  o n  a r r i v a l ,  t h e  r a c e  o n  b i g  s c r e e n :  $ 1 1 5  p e r  p e r s o n

3 - h o u r s  F r e n c h  w i n e  &  i n t e r n a t i o n a l  b e e r  d r i n k s  p a c k a g e :  $ 6 5  p p

Avocat  crevettes ,  sauce  cocktai l ,  agrumes
Mooloolaba  prawns and avocado,  cocktai l  sauce,  c i trus

Fleur  de  courgette  fourrée  au chèvre  frais  et  f ines  herbes ,  coul is  de  poivrons

Zucchini  f lower  f i l led  with  fresh goat  cheese ,  f ine  herbs ,  capsicum rel ish

Cuisse  de  canard confite ,  purée  de  châtaignes ,  champignons  rôt is ,  grat in  dauphinois
Confit  duck leg ,  chestnut  purée,  roast  mushrooms,  dauphinois  grat in

Pave de  saumon poêlé ,  sauce  au vin  rouge,  purée  d ’oignons  confit ,  broccol ini ,  pommes de  terre  rôt ies

Pan-fr ied  salmon pavé,  red  wine sauce,  confit  onion purée,  sautéed broccol ini ,  roast  potatoes

Tarte  à  la  passion,  mousse  chocolat  b lanc ,  sauce  chocolat  noir

Lemon meringue tarte  with  red berries  compote

Crème brûlée  à  la  vani l le  de  Tahit i

Tahit ian vani l la  crème brûlée

BAGUETTE ET BEURRE
Baguette  & French butter


