
C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R
S a t u r d a y ,  2 4  D e c e m b e r  2 0 2 2

P L A T  P R I N C I P A L

POUR COMMENCER

Ril lette  aux deux saumons,  v inaigrette  d ’herbes ,  roquette ,  croûtons

Two salmon r i l lette ,  herbs  dressing,  rocket  sa lad,  croutons

Choice  of

Cai l le  fourrée  à  la  truffe ,  pommes de  terre  rôt ies ,  asperges  sautées  au  beurre ,  sauce  à  la  truffe  noire
Brisbane Val ley  quai l  stuffed  with  truff le ,  roast  potatoes ,  sautéed asparagus ,  b lack  truff le  sauce

Espadon gri l lé ,  sauce  vierge  exotique,  purée  de  poivrons  rouges ,  broccol ini ,  pot iron rôt i
Gri l led  swordfish,  exotic  v irgin  sauce,  red  capsicum puree,  sautéed broccol ini ,  roast  pumpkin

D E S S E R T

G F   G l u t e n - f r e e

E N T R É E

Foie  gras  mi-cuit ,  conf iture  de  f igues ,  toast  de  brioche
Foie  gras  mi-cuit ,  f ig  preserve,  br ioche toast

Crème brûlée  à  la  vani l le
Tahit ian vani l la  crème brûlée  -  GF

Tradit ionnel le  bûche de  Noël ,  f ruits  rouges
Tradit ional  Christmas  log ,  red  berries

4 - c o u r s e  m e a l ;  $ 1 1 5  p e r  p e r s o n

Choice  of

E a r l y  s i t t i n g :  5 : 0 0  /  5 : 3 0  p m
L a t e  s i t t i n g :  8 : 1 5  /  8 : 3 0  p m

LE MENU

Assiette  de  fruits  de  mer
Seafood platter ;  se lect ion of  Mooloolaba  prawns,  whelk  and NZ mussels ,  house  smoked mayonnaise

Choice  of

https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/caille-rotie-191547

