BISTRO & BAR

ol L, Belle \Vie
\//

CHRISTMAS DAY LUNCH

Sunday, 25th December 2022

) Featuring live musical performance

POUR COMMENCER

Saumon gravlax, créme fraiche, balsamique réduit, roquette
House-cured salmon gravlax, créeme fraiche, balsamic reduction, beetroot relish, rocket salad

ENTREE

Raviolis fourrés au homard et gambas, sauce truffé au vin
Lobster and prawn stuffed ravioli, truffled wine sauce

PLAT PRINCIPAL

Agneau grillé aux herbes de Provence, purée de carottes, gratin dauphinois, broccolini, thym fumé
Grilled lamb with Provencal herbs, carrot puree, Dauphinois gratin, broccolini, smoking thyme

DESSERT

Créme briilée de Noél, pralines roses
Christmas créme brtlée with pink praline
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Early sitting: 11:00 / 11:30 am
Late sitting: 2:15 / 2:30 pm

Set Menu: $198 per person

GF Gluten free


https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/caille-rotie-191547

