
P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

G F   G l u t e n  f r e e

E N T R E E

C H R I S T M A S  D A Y  L U N C H
S u n d a y ,  2 5 t h  D e c e m b e r  2 0 2 2

S e t  M e n u :  $ 1 9 8  p e r  p e r s o n

P O U R  C O M M E N C E R

Saumon gravlax,  crème fraîche,  balsamique réduit ,  roquette
House-cured salmon gravlax,  crème fraîche,  balsamic  reduction,  beetroot  re l ish ,  rocket  sa lad

Raviol is  fourrés  au  homard et  gambas,  sauce  truffé  au  vin
Lobster  and prawn stuffed raviol i ,  truff led  wine sauce

Agneau gri l lé  aux herbes  de  Provence,  purée  de  carottes ,  grat in  dauphinois ,  broccol ini ,  thym fumé
Gri l led  lamb with  Provencal  herbs ,  carrot  puree ,  Dauphinois  grat in ,  broccol ini ,  smoking thyme

Crème brûlée  de  Noël ,  pral ines  roses
Christmas  crème brûlée  with  pink pral ine

F e a t u r i n g  l i v e  m u s i c a l  p e r f o r m a n c e

E a r l y  s i t t i n g :  1 1 : 0 0  /  1 1 : 3 0  a m
L a t e  s i t t i n g :  2 : 1 5  /  2 : 3 0  p m

https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/caille-rotie-191547

