
C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R
S u n d a y ,  2 4  D e c e m b e r  2 0 2 3

P L A T  P R I N C I P A L

POUR COMMENCER

Fines  tagl iatel les  de  courgettes  marinées  à  la  provençale ,  fromage de  chèvre  frais

Fine  zucchini  tagl iatel les  marinated “à  la  provençal” ,  fresh goat  cheese  mousse

Choice  of

Cuisse  de  canard confite ,  jus  vin  rouge,  grat in  dauphinois ,  broccol ini
Confit  duck leg ,  red  wine  jus ,  dauphinois  grat in ,  sautéed broccol ini

Espadon gri l lé ,  coul is  de  poivrons ,  champignons  et  potiron rôt is
Gri l led  swordfish,  capsicum rel ish ,  roast  mushrooms,  pumpkin wedge

D E S S E R T

E N T R É E

Foie  gras  mi-cuit ,  conf iture  de  f igues ,  pain  au levain
Foie  gras  mi-cuit ,  f ig  preserve,  sourdough bread

Charlotte  aux fruits  rouges
Red berries  charlotte ;  fresh fruits  mousse  & ladyf inger

4 - c o u r s e  m e a l ;  $ 1 1 5  p e r  p e r s o n

E a r l y  s i t t i n g :  5 : 0 0  /  5 : 3 0  p m
L a t e  s i t t i n g :  8 : 1 5  /  8 : 3 0  p m

LE MENU

Carpaccio  de  saumon fumé maison,  crème fraîche,  hui le  d ’o l ive ,  c i tron
House smoked salmon carpaccio ,  crème fraîche,  EV ol ive  oi l ,  lemon

Choice  of

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .

https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/caille-rotie-191547
https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/caille-rotie-191547

