
P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

E N T R E E

C H R I S T M A S  D A Y  L U N C H
M o n d a y ,  2 5  D e c e m b e r  2 0 2 3

S e t  M e n u :  $ 1 9 8  p e r  p e r s o n

P O U R  C O M M E N C E R

Gougère  au saumon fumé,  mousse  légère ,  saumon caviar
Smoked salmon gougère ,  l ight  mousse ,  sa lmon caviar

Demi queue de  homard façon Bel levue
Half  lobster  ta i l  “Bel levue”  style

Souris  d ’agneau confite ,  ratatoui l le ,  pommes de  terre  rôt ies
Confit  lamb shank,  Provençale  ratatoui l le ,  roast  potatoes

Crème brûlée  aux pêches  caramélisées
Caramelized peach crème brûlée

F e a t u r i n g  l i v e  m u s i c a l  p e r f o r m a n c e

E a r l y  s i t t i n g :  1 1 : 0 0  /  1 1 : 1 5  a m
L a t e  s i t t i n g :  2 : 1 5  /  2 : 3 0  p m

J O Y E U X  N O Ë L !

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .


