
Gaspacho de  tomates  & mousse  de  chèvre

Tomato and goat  cheese  mousse  Gazpacho

Foie  gras  de  canard,  toast  de  brioche art isanale ,  conf iture  de  f igues

Foie  gras  mi-cuit ,  art isanal  br ioche toast ,  f ig  preserve

L E  M E N U

Brochette  de  Saint-Jacques  et  saumon gri l lé ,  sauce  vierge  exotique,  purée  de  potiron

Scal lop and gri l led  salmon skewer,  v irgin  sauce,  pumpkin purée,  sautéed broccol ini

Un demi  magret  de  canard poêlé ,  sauce  à  l ’orange,  carottes  g lacées

Pan-fr ied  hal f  duck breast ,  orange sauce,  g lazed carrot

Prof iterole  à  la  g lace  vani l le ,  sauce  chocolat

Prof iterole  f i l led  with  vani l la  ice  cream,  chocolate  sauce

Saint-Jacques  en carpaccio ,  betterave  en condiment ,  v inaigrette  aux f ine  herbes

Scal lops  in  carpaccio ,  beetroot  re l ish ,  f ine  herbs  dressing

Champignons  rôt is  farcis  au  chèvre  frais  et  poivrons

Roast  mushrooms stuffed with  fresh goat  cheese  and capsicum

Trou Normand

Norman hole ;  Calvados  and apple  granité

Fromage de  chèvre:  Crott in  d ’Antan,  noix ,  miel

Crott in  d ’Antan goat  cheese ,  walnut  and honey

L A  B E L L E  V I E ' S  B I R T H D A Y  D I N N E R
T H U R S D A Y ,  1 7  A U G U S T  2 0 2 3




L i v e  M u s i c a l  E n t e r t a i n m e n t

9  C o u r s e  M e a l  &  a  g l a s s  o f  F r e n c h  b u b b l e s :  $ 1 5 0  p p

One glass  of  French bubbles

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .  


