
F Ê T E  D E S  P È R E S
S u n d a y ,  3  S e p t e m b e r  2 0 2 3

Petit  f i l let  de  boeuf  gr i l lé  lardé,  purée  de  pet it  pois ,  jus  de  vin  rouge
Petit  seared beef  eye  f i let  wrapped in  bacon,  green pea  purée,  red  wine jus

Tagliatelle de courgettes marinées à l’huile d’olive et aux herbes de provence, chèvre frais et vinaigrette aux herbes
Tagl iatel les  of  zucchini  marinated in  o l ive  oi l  and provençal  herbs ,  fresh goat  cheese  and herbs  dressing

Fi l let  de  saumon poêlé ,  sauce  crémeuse  au thé  Earl  Grey,  purée  de  potiron,  champignons  rôt is
Pan-fr ied  salmon f i let ,  creamy Earl  Grey sauce,  pumpkin purée,  roast  mushrooms

Hachis  Parmentier  à  l ’agneau confit ,  purée  de  rutabaga,  fromage grat iné
Lamb confit  hachis  Parmentier ,  swede purée,  cheese  grat in

Crème brûlée  à  la  vani l le  Tahit ienne
Tahit ian vani l la  crème brûlée

Entremet  a  la  mousse  pral inée ,  crème de  c itron compote  de  fruits  rouges
Pral ine  moussse  tart ,  f resh lemon cream & berries  compote  
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3  C o u r s e  S e t  M e n u :  $ 8 5  p e r  p e r s o n
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P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .  
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