
B E T W E E N  T W O  B O T T L E S  
B u r g u n d y  W i n e  D i n n e r

T h u r s d a y ,  6  J u l y  2 0 2 3

Chèvre  frais  entouré  de  jambon Serrano
Fresh goat  cheese  wrapped in  Serrano jambon

 

Tartare  de  courgette ,  f ines  herbes ,  c i tron
Zucchini  tartare ,  f ines  herbes ,  fresh lemon

 

Pair ing  Wine:  NV BLANC DE BLANCS,  LOUIS BOUILLOT 'PERLE D'IVOIRE'

Magret  de  canard poêlé ,  sauce  à  la  betterave,  chou-f leur  rôt i ,  carotte  g lacée
Pan-fr ied  duck breast ,  beetroot  sauce,  roasted caul i f lower ,  g lazed carrot

 

Pairing Wine 1:  2020 VOSNE-ROMANEE, JOSEPH FAIVELEY
Pairing Wine 2:  2020 NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU, DOMAINE FAIVELEY 'LES ST GEORGES' 

Pairing Wine 3:  2020 CORTON GRAND CRU, DOMAINE FAIVELEY 'CLOS DES CORTONS' MONOPOLE

L E  M E N U

P L A T  P R I N C I P A L

C A N A P E S

Plateau de  fruits  de  mer  froid ,  mayonnaise  maison
Cold seafood platter  with  oyster ,  prawn,  c lams,  mussel ,  house  made mayonnaise

 

Pair ing  Wine 1 :  2020 CHABLIS 1ER CRU,  DOMAINE WILLIAM FEVRE 'VAULORENT'
Pairing Wine 2:  2020 POUILLY-FUISSE 1ER CRU, CHATEAU DES QUARTS CLOS DES QUARTS

E N T R É E

w w w . l a b e l l e v i e . c o m . a u

Carpaccio  d ’ananas  rôt i ,  s irop de  menthe fraîche,  g lace  vani l le
Roast  pineapple  carpaccio ,  fresh mint  syrup,  ice  cream 

 

Pair ing  Wine:  Mystery  Wine

D E S S E R T

Fi let  de  cai l le  poêlé ,  jus  au  vin  rouge,  champignons  rôt is ,  purée  de  pommes de  terre
Brisbane Val ley  quai l  breast ,  red  wine jus ,  roast  mushrooms,  mashed potato

 

Pair ing  Wine 1 :  2020 BOURGOGNE COTE D'OR,  DOMAINE JEAN-MARC ET THOMAS BOULEY
Pair ing  Wine 2 :  2020 VOLNAY,  DOMAINE JEAN-MARC ET THOMAS BOULEY 

E N T R É E  C H A U D E  


