
1 4  J U I L L E T
B A S T I L L E  D A Y  D I N N E R

Soupe à  l ’o ignon grat inée  au gruyère ,  croutons
Onion soup,  grat in  gruyère ,  croutons  

Ravioles  de  homard,  beurre  blanc  à  la  truffe  de  saison
Lobster  raviol i ,  seasonal  truff le  beurre  blanc  sauce

Blanquette  de  veau à  l ’ancienne,  pet its  legumes,  pommes vapeur
“À l ’ancienne”  veal  b lanquette ,  seasonal  vegetable ,  steamed potatoes  

L E  M E N U

D E U X I È M E  E N T R É E

D E S S E R T

P R E M I È R E  E N T R É E

Tarte  Tat in  servie  t iède,  g lace  vani l le
Tatin  tart  served warm,  vani l la  ice  cream

P L A T  P R I N C I P A L

4  C o u r s e  m e a l  &  L i v e  e n t e r t a i n m e n t :  $ 1 1 5  p p

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s  a n d  w e  w i l l  e n d e a v o u r  t o  a d a p t  t h e  m e n u  a c c o r d i n g l y .

P l e a s e  k i n d l y  n o t e  t h a t  t h e  m e n u  i s  s u b j e c t  t o  m a r k e t  a v a i l a b i l i t y .  


